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LE MOT DU PRESIDENT

l lAu terme dun an de présidence, jai pu

confirmer l'ampleur de la tache qui m'était
impartie. Loin de me décourager, jai voulu assumer
la responsabilité et relever le défi.

Dans la poursuite du travail engagé par mon
prédécesseur,des membres du comité syndical et
avec l'aide de I'équipe du SMAC, jai donc mis en place
plusieurs actions.

- L'obtention du financement a 70 % par le PEI d’un
investissement pluriannuel de 3,5M€.

Cela permettra I'optimisation et 'amélioration des
conditions de travail des opérateurs dans
abattoirs avec notamment la séparation des chaines
d'abattage porcins/ovins-caprins sur Cuttoli et
Ponte-Leccia, et la recherche permanente d'un
meilleur bienétre animal. Les structures de Cozza,
Bastelica et Porti-Vecchju recevant également des
investissements importants.

les

- Un projet de création d'un abattoir spécifique
ovins/caprins est en cours d’élaboration. Le but étant
de mettre a la disposition de la filiere un
performant qui permettra le développement, en
Corse, d’'une production d’agneauxde lait de grande
qualité. Le potentiel existe (60 000 agneaux étant
exportés a bas prix en Sardaigne).

outil

Actuellement, la filiere s’oriente plutot
I'extension de I'abattoir de Ponte-Leccia et au SMAC
nous adhérons a ce projet et encourageons cette
solution moins couteuse, notamment par la
mutualisation des charges de fonctionnement.

Ce projet, de prés de 2M€, sera également financé
a 70% par le PEI IV.

vers

- Le travaill du SMAC se fait également en
collaboration constante avec les acteurs du monde
agricole. Notre volonté permanente est d’améliorer
les relations entre éleveurs et exploitants des
abattoirs parfois tendues en période de suractivité.

- Une plus clarté dans le cahier des charges
des DSP.

- Amélioration du transport des animaux vers les
abattoirs, qualité de découpe et retour de carcasses
dans les meilleures conditions.

Avec I'équipe du SMAC, c'est dans le méme esprit
de transparence, de collaboration et d'échanges
que nous entendons poursuivre notre mission.

Francois Benedetti
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1 VUE D’ENSEMBLE

"Le résultat de cloture de I'exercice 2016 qui reprend les

réalisations de l'année et les résultats de I"année
précédente (379 700 €) s’éleve a 312 000€.

Réalisation de |'exercice

(Dépenses et recettes réelles)

Recettes

Fonctionnement

Dépenses

Recettes

Investissement

Dépenses

Résultat
exercice

312 000 €




2 LE FONCTIONNEMENT

Le budget du SMAC est composeé d’'un budget principal et de
6 budgets annexes relatifs a la gestion des abattoirs.

DEPENSES

CONTRIBUTIONS VERSEES AUX CHARGES AUTRES
EXPLOITANTS DE PERSONNEL CHARGES D’EXPLOITATION
RECETTES

> CTC «Aide ala rémunération des exploitants d’abattoirs » : 900 000€
> Redevance d’usage : 234 000€
> Contribution des membres du SMAC: 1 000 000€

> Autres : 36 000€

Dépenses Les abattoirs sont exploités par Recettes

1912 000 € | cope i e s o e | 2170000 €

cadre
public.




BUDGET DE FONCTIONNEMENT

PAR ABATTOIR

PONTE- LECCIA
BASTELICA
CUTTOLI COZZANO
SARTENE
PORTO-VECCHIO

Les abattoirs porcins:
> Bastelica

> Cozzano

Les abattoirs multi-espéces:
> Ponte - Leccia
> Porto-Vecchio

> Cuttoli

Les abattoirs fermés:

> Sarténe

Plus d’informations sur:
www.smac-corse.fr

N

Porto-Vecchio



LE FONCTIONNEMENT

PAR ABATTOIR

700 000 €

600 000 € 97927 €

400 000 €

552399 €

463 525 €
200 000 €

29202 €

268 834 €
23088 €

100 000 €
152330 €
110 860 €

0€

878-€
BASTELICA COZZANO CUTTOLI PONTE-LECCIA PORTO-VECCHIO SARTENE

m Dépenses ™ Recettes

Les contributions versées aux exploitants des abattoirs dans le cadre des délégations
de services publics constituent 'essentiel des dépenses de fonctionnement soit

1 349 000 € pour I’ensemble des sites d’abattage.
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3 L'INVESTISSEMENT

1600 000 €
1400 000 €
1200 000 €
553 000 €
1000 000 €
800 000 €
600 000 €
400 000 € BRI
227 000 € 651 000 €
200 000 € 326000 €
227 000 €
0€
PRET RELAIS TRAVAUX ET PEI TOTAL
EQUIPEMENTS
m Dépenses M Recettes
350 000 €
300000 €
250 000 €
200 000 €
74 266 €
150 000 €
100 000 €
42 678 €
- 125 655 € O B
50 000 £ 105 583 €
56 886 €
0€ 0€
BASTELICA COZZANO CUTTOLI PONTE-LECCIA PORTO- SARTENE
VECCHIO

m Dépenses M Recettes

Le SMAC réalise chaque année les investissements et les modernisations nécessaires
au maintien des agréments sanitaires CE en tenant compte de la sécurité au travail et

au bien-étre animal.




LES INVESTISSEMENTS

PAR ABATTOIRS

Ce que nous avons réalisé et pourquoi...

COZZANO

-Travaux de maconnerie pour I'amélioration des conditions d’attente et d’amenée des animaux dans les stabulations
- Installation d’un bras de chargement des carcasses
- Gerbeur électrique

CUTTOLI

-Travaux d’assainissement de |’ancien atelier de découpe
- Installation d’un portail automatique

- Création d’une aire de lavage des bétailléres

- Remplacement du TGBT

PONTE-LECCIA

- Installation d’'un nouveau piege de contention porcin

- Installation d’'un nouveau piége de contention ovin/caprin de type restrainer

- Installation d’un nouveau bi-rail alu pour la manutention des carcasses ovines et caprines
- Installation d’un bras de chargement des carcasses

- Installation d’'un nouveau compresseur a air

PORTO-VECCHIO

- Installation d’un nouveau systéme de dépouille pneumatique des carcasses ovines et caprines
- Travaux de macgonnerie pour la sécurisation du piege de contention bovin

- Installation d’un bras de chargement des carcasses

- Installation d’un nouveau compresseur a air
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LES INVESTISSEMENTS

ETUDES ET AUDIT

ETUDES DE FAISABILITE TECHNICO-ECONOMIQUE

- Extension de [I’abattoir de Cuttoli dans le but
d’aménager et d’ organiser des chaines d’abattage bovines,
ovines/caprines et porcines

- Extension de I’abattoir de Ponte-Leccia dans le but
d’aménager les chaines d’abattage ovines/caprines et
porcines et d’augmenter la capacité de parcage des
animaux

- Amélioration et réorganisation des chaines d’abattage

bovineset ovines/caprines de "abattoir de Porto-Vecchio.

AUDIT DES ABATTOIRS DU SMAC

- Audit organisationnel, fonctionnel et technique des
abattoirs du SMAC dans le but doptimiser et
perfectionner le fonctionnement des abattoirs

insulaires.




LES INVESTISSEMENTS

PERSPECTIVES 2017

ABATTOIR DE BASTELICA

- Extension de la chambre froide de ressuage
- Mise en place d’'un nouveaurail de manutention des
carcasses (bi-rails alu)

- Installation d’'un bio-digesteur.

ABATTOIR DE CUTTOLI

- Mission de maitrise d’ceuvre pour l'extension de
I’abattoir avec I'aménagement d’une chaine
d’abattage ovine et caprine et des chaines existantes
(bovine et porcine)

- Travaux de raccordement pour la mise a

disposition de I'ancien atelier de découpe.

ABATTOIR DE COZZANO

- Installation d’un nouvel extracteur d’air

- Travaux de maconnerie dans les stabulations

- Installation d’une machine a traiter le 5éme

quartier et autres sous-produits animaux.
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RAPPEL

4 LE SMAC ET SON ROLE

Point de passage obligé de la viande avant
d’arriver dans votre assiette, |’abattoir est
un des lieux de contréle essentiel dela sécurité
sanitaire des aliments. C’est aussi une étape
indispensable qui conditionne la qualité
ultérieure des  produits et leur
commercialisation.

Il est doncimportant de maftriser et de faire

évoluer cet outil.

Le S.M.AC est un établissement public a
caractére industriel et commercial (EPIC)
qui est régie par le code général des
collectivités territoriales.

Quelques chiffres

Aujourd’hui, treize ans apres sa création, il
démontre plus que jamais son utilité avec
une  hausse

progressive de produits

controlés d’une année sur l'autre. Il est passé
de 1600 tonnes en 2005 a prés de 2900
tonnes en 2016 (Soit + de 80%).

Actuellement, les abattoirs en activité
traitent plus de 41000 tétes d’animaux sur
tout le territoire insulaire. Classés en
catégorie Il au niveau sanitaire, ils
sont conformes aux exigences

communautaires européennes.

Pour parvenir a cette évolution, de
nombreuses actions ont été menées telles
que l'application d’un tarif unique de
I'abattage en Corse et la mise en place de

programmes d’investissements.

Au-dela de I"'augmentation du tonnage, la
satisfaction porte également sur
I’'amélioration des conditions d’abattage et
la rationalisation des procédures
administratives par le choix de délégations

de service public comme mode de gestion.



I v REGIONAL ACTUEL

L'Assemblée de Corse, par délibération du 9 octobre 2008, adopte un nouveau Schéma Régional de
I'Abattage en Corse sur la politique générale a mener en matiére d'abattoirs d'animaux de boucherie.

Les principales conclusions du Schéma Régional :

> La capacité d'abattage en Corse, sous réserve d'adaptation doit répondre aux besoins de I'économie
agricole et des opérateurs assurant la transformation et la mise sur le marché des produits issus de
|'élevage.

> La création de toute nouvelle structure d'abattage ne parait pas nécessaire et la fermeture d'un ou
plusieurs outils existant générerait un transfert de charges de I'abattage sur le co(it de transport amont et
aval.

> La nécessité d'améliorer les conditions d'abattage des espéces ovines, caprines et porcines (bien-étre
animal, etc.)

> L'existence d'un Syndicat Mixte régional pour la gestion des abattoirs est un systéeme qui participe ala
maitrise de l'intervention publique, et permet une bonne coordination au niveau technique entre les
différentes structures.

> La mise en place de Délégation de Service Public comme mode de gestion pour I'exploitation des
abattoirs intégrés ou a intégrer au S.M.A.C.

> L'obligation de remettre a I'Assemblée de Corse toute décision d'investissement public (construction et
rénovation), étant entendu que dans le cas contraire la Collectivité Territoriale ne saurait aider par la
suite d'aucune maniére (ni en fonctionnement, ni en investissement) un abattoir construit de facon
unilatérale.

> La cession, apres avis de I'Assemblée de Corse, de tout nouvel abattoir construit sur fonds publics au
Syndicat Mixte de I'Abattage en Corse.

A RETENIR

« Par l'adoption du Schéma Régional de | 'Abattage, I'Assemblée de Corse souligne
I'importance d'une démarche coordonnée des collectivités local es et territoriales dans
la gestion des investissements (extension, aménagement, construction) bénéficiant
d'aides publiques. »



LE SYNDICAL MIXTE DE LABATTAGE EN corsE [

LE COMITE SYNDICAL

Collectivité Territoriale de

(f\_( CORSE
1\ Cullettivita Territuriale di

" CORSICA

AGRICULTURES

& TERRITOIRES

CHAMBRE D'AGRICULTURE
CONSEIL GENERAL CORSE
www.haute-corse.fr

COMPOSITION

En 2016, il est composé de 15 membres :

> / conseillers territoriaux

> 1 représentant de I'office du
développement agricole et rural de Corse
(OD ARC)

> 1 représentant de chacun des autres
membres du syndicat mixte.

= Collectivité Territoriale de

Office du Développement
Agricole et Rural de Corse

Uffiziu di u Sviluppu
Agriculu @ Rurale di Corsica

Communauté de communes

DU SUD-CORSE
SARTENE CUMUNITA D CUMUNI 21 CORSICA SUTTANA
SON ROLE

> |l régle par ses délibérations les affaires
de la compétence du syndicat mixte.

> |l vote le budget et approuve les comptes.

> Il élit le Président en son sein pour 6 ans.




LORGANISATION DU SMAC.

Il organise et préside :
RESILEIN > Le Comité Syndical
Francois BENEDETTI > La Commission d’Appel d'Offre
> La Commission de Délégation de Service Public
> La Commission Consultative des Services Publics Locaux

[YFENT

Il est 'organe éxécutif du syndicat mixte, 'ordonnateur, le
chef des services et représente le SSM.A.C. en justice.

S Il organise et gére :
IRECTEUR GENERA > Les services du SM.AC.
Jean-Pierre GIANSILY > Les consultants externes (juridique, comptable et marchés

publics)
CHEF DU SERVICE
ADMINISTRATIF ET s
FINANCIER :
y 220 Michaél ROUMIEU
Céline MARTINI
Elle organise et gére : Il organise et gere :

> Le mandatement et la trésorerie > Les interventions techniques dans les

> L'élaboration des documents budgétaires abattoirs

> Les relations avec la Paierie régionale et les > La programmation et le suivi des
collectivités investissements

> Le suivi du personnel et la paie > 'élaboration des commandes publiques

> Le suivi financier des délégations de service > La veille réglementaire et technique
public > Les relations avec les exploitants et les

partenaires institutionnels

i\\ 5
I t.' ]F'
7 ...Lh r

1) s &_ iy

Tl
hi?‘“ b
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LES STRUCTURES D’ABATTAGE EN CORSE [N
I <X STRUCTURES D'ABATTAGE 2016

_I\I

2 abattoirs multi-espéces a vocation
économique large

2 abattoirs porcins de proximité

abattoir fermé non agrées CE o W

Porto-Vecchio

Un abattoir multi-espéces de «faible
capacité»

LES STRUCTURES D’ABATTAGE REPRESENTENT :

> 35 emplois directs.

> Des emplois indirects dans les ateliers de découpe et de transformation, dans
le transport des produits, dans I'équarrissage, etc.

> Des prestations complémentaires : ramassage d’animaux en vif et retour des
carcasses en camion frigorifique, 1¥ découpe, traitement des sous-produits et du
5°%me quartier pour la commercialisation.

> Des agréments CE et des certifications agroalimentaires (Bio, Halal).

> Le respect des chartes et des labels (AOC, marques régionales).

> Des analyses bactériologiques régulieres et certifites par le laboratoire
départemental.

> La protection de I'environnement avec la gestion des déchets carnés
(enlévement et destruction) des conventions de déversement des effluents et des
plans d’épandage (gestion du fumier).




N
I | ONNAGE PAR ABATTOIR EN 2016

Parmi les © structures composant I'outil d’abattage insulaire, 5 sont en activité et se répartissent le volume
d’abattage suivant :

l 42% I 27% l 12% l 9% . 10%

Ponte Leccia Cuttoli Bastelica Porto-Vecchio Cozzano

S NOMBRE D’ANIMAUX ABATTUS

25% 24% 1
N K

18541 tétes d’ovins 12357 tétes de bovins 11806 tétes de porcins 7009 tétes de caprins

TONNAGE PAR ESPECE

Les bétes abattues équivalent a
2934 tonnes d'animaux de

boucheries produites

2934 TONNES 55%

39%

. Bovins . Caprins . Porcins Ovins

2%
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5 FOCUS
CHAINE ABATTAGE OVINE ET CAPRINE

Fﬁ¢

1 Réception des animaux.

2. Etourdissement et saignée, 3. Opération d’habillage.

> Arrivée des ovins et caprins
> Contrdle des animaux
> Mise en stabulation

g

6. Présentation et pesée.

> Mise en piége de contention > Découpe pattes et cornes
> Etourdissement (pince électrique) > Tracage et dégagement du cuir
> Saignée jugulaire des pattes et en partie ventrale
> Evacuation du sang- > Dégage ment des flancs et
> Affalage (téte en bas) dépouille dorsal
> Retrait total du cuir

\)
(/

RS SN F

5 Inspection sanitaire. 4. Opération d'éviscération

> Ligature des pattes avant > Chaqgue carcasse est inspectée > Ligature de 'herbére

> Repose de |a crépine sur
le thorax
> Pesée et étiquettage

par les agents des services
vétérinaires.

> Quverture du thorax
> Enlévement des masses
abdominales

H B

8. Chambre froide de conservation 9. Enlévement des carcasses

7 Chambre froide ressuage.

> Chaque carcasse est mise > Une fois la température de 7°C
en chambre froide de ressuage a coeur, chaque carcasse est mise
dans le but de les refroidir.

> Les professionnels de la filiere

3 : chargent les carcasses dans leur
en chambre froide de conservation.  camion réfrigéré.






LES STATISTISTIQUES

LES

CHIFFRES CLES

TONNAGE 2015 :46 633 Tétes/ 2 652,09 Tonnes
TONNAGE 2016 : 49 713 Tétes / 2 934,45 Tonnes

l Nombre de tonnes abattues dans les
abattoirs en Corse en 2016:

!
7 J + 282 TONNES

. Nombre de tétes abattuesdans les
abattoirs en Corse en 2016

{ A
| J +3 080 TETES




Tonnage annuel des abattoirs de Corse
Toutes especes confondues
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